
ANTIPASTI

I  N O S T R I  S C I A T T  - 9 €
con insalatina

S A L U M I  E  F O R M A G G I  D E L L A  C A S A  -  1 5 €  
con sorprese degli chef

PRIMI

R I S O T T O  C A R N A R O L I  A L  P E S C E  P E R S I C O  -  2 2 €  *

S P A G H E T T O N I  A L L A  C A R B O N A R A  D I  L A G O  -  1 5 €  *
con pesce squartone

T A G L I O L I N O  A L  M O S T O  D ’ U V A  -  1 6 €  *  * *
al ragù di cervo

P I Z Z O C C H E R I  V A L T E L L I N E S I  -  1 3 €  *

G N O C C H E T T I  D I  R I C O T T A  -  1 6 €  *  * *
al pesto di montagna, uva americana

1-7

1-3-9

1-7

1-3-7

R A V I O L I  D I  O R T I C A  E  R I C O T T A  -  1 3 €
su fonduta al Casera

T A R T A R E  D I  M A N Z O  S C O M P O S T A  -  1 2 €  *
capperi,  acciughe, cipolla, uova, salsa Worcester,  cetriolini

3-4

1-7

1-3

4-7

3-4-1



SECONDI

F I L E T T O  D I  T R O T A  S A L M O N A T A  K M 0  -  2 0 €  * *
con insalatina dello chef

T O N N A T O  3 . 0  -  2 2 €  * *
con patate country al forno

G U A N C I A  D I  M A N Z O  C B T  -  2 2 €  * *
con polenta

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  V O R O N O F F  -  2 2 €  * *
con patate speziate

S P E Z Z A T I N O  D I  V I T E L L O  -  1 6 €  * *
con polenta rustica

1-7

4-8-9

1-7

7-10

4-3



P A T A T E  C O U N T R Y  -  5 €
fritte con la buccia

P O L E N T A  T A R A G N A  -  6 €

I N S A L A T A  V E R D E  -  5 €

V E R D U R A  D I  S T A G I O N E  -  5 €

CONTORNI

3-7

7



L E  N O S T R E  P I Z Z E

pomodoro, mozzarella, zola, grana, scamorza  
4 FORMAGGI -                                                                       8.00€

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,  funghi, carciofi,  olive nere
4 STAGIONI -                                                                        8.50€

pomodoro, mozzarella, wurstel,  patatine fritte
AMERICANA -                                                                       7.50€

mozzarella di bufala, crudo, basilico  
BIANCA -                                                                       9.50€

pomodoro fresco,  mozzarella di bufala, basilico 
BUFALINA -                                                                        9.00€

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo San Daniele
CRUDO - 8.50€

pomodoro, mozzarella, salame piccante
DIAVOLA -                                                                       8.50€

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,  wurstel 
FARCITA BABY -                                                                        5.00€

olio evo, rosmarino
FORNARINA -                                                                       4.00€

pomodoro, mozzarella, basilico
MARGHERITA -                                                                      6.50€

pomodoro, mozzarella, basilico
MARGHERITA BABY -                                                                      4.00€

pomodoro, mozzarella, capperi,  acciughe, origano
NAPOLI -  7.50€

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
PROSCIUTTO - 7.00€

pomodoro, mozzarella, speck DOP
SPECK -                                                                       8.00€

pomodoro, mozzarella, speck DOP, zola
SPECK E ZOLA - 8.50€

pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, scaglie di grana
PARMA - 9.50€

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle,  olive 
TONNO E CIPOLLE - 8.50€

pomodoro, mozzarella, bresaola, funghi porcini, tarassaco, grana padano 
VALTELLINA -                                                                      8.00€

pomodoro, mozzarella, verdure grigliate 
VEGETARIANA 7.50€

P I Z Z E  S P E C I A L  

fior di latte,  radicchio, formaggio stagionato e lardo
NATALINA- 12.00€

crema di zucca, fior di latte,  taleggio, funghi e speck
CENERENTOLA- 11.00€

crema di porro, prosciutto crudo, bufala e porro fritto
DELIZIA-                                                                        10.00€

fior di latte,  scamorza, porchetta e chips di patata americana
SPECIAL WINTER EDIT- 10.00€

fior di latte,  gorgonzola, noci,  mele e miele
MELINDA- 12.00€

crema di zucchine, fior di latte,  prosciutto cotto affumicato e stracciatella
ASPETTIAMO LA PRIMAVERA- 11.00€



L A  N O S T R A  C A R T A  D E I  V I N I

Maroggia Sesterzio 2014 25.00€

Maroggia Riserva Sesterzio 2013 30.00€

Sassella Riserva Rocce Rosse Ar. Pe. Pe 2013 85.00€

Sassella Riserva Ultimi Raggi Ar. Pe. Pe 2009 85.00€

Grumello Riserva Buonconsiglio Ar. Pe. Pe 2007 85.00€

Il Pettirosso Ar. Pe. Pe 2021 32.00€

Inferno Riserva Sesto Canto Ar. Pe. Pe 2013 85.00€

Sassella Le Tense Nino Negri 2019 35.00€

Vigneto Fracia Nino Negri 2016 37.00€

Inferno Riserva Nera 2015 35.00€

Inferno Efesto Nera 2018 24.00€

Sassella 0.375 lt Nera 2016 13.00€

Grumello 0.375 lt Nera 2017 13.00€

Sassella Sommarovina 0.375 lt Prevostini 2017 26.00€

Nebbiolo Valtellina Superiore BIO Marcel Zanolari 2014 76.00€

SO Valtellina Superiore Grumello I Vitari 2019 50.00€

DOCG Corte di Cama Prevostini 2020 50.00€

DOCG BIO Le Anfore Marcel Zanolari 2011 76.00€

Alpi Retiche IGT rosso Nebbiolo Terra del Sole 2022 12.00€

Rosso di Valtellina DOC Terra del Sole 2022 22.00€

Rosso di Valtellina 0.375 lt Nera 2018 10.00€

Rosso di Valtellina DOC Ar. Pe. Pe 2020 30.00€

Pinot Nero IGT BIO Marcel Zanolari 2018 53.00€

Rosso Matok zero Giano 2019 35.00€

VALTELLINA SUPERIORE DOCG

SFORZATI  DI  VALTELLINA

VINI  ROSSI  GIOVANI



Alpi Retiche IGT bianco Opera Prevostini 2023 25.00€

Alpi Retiche IGT Bianco Rezio Nera 2018 35.00€

Alpi Retiche IGT Aurum Sesterzio 2017 20.00€

Terre Lariane IGT Le Calderine Angelinetta 2022 25.00€

Traminer Orobico “Tonelàt” Mauro Boscacci 2024 25.00€

VSQ Metodo Classico “Amanti” Angelinetta 2019 46.00€

Franciacorta Brut Monogram 2023 30.00€

Passito Vertemate Prevostini 2019 48.00€

VINI  B IANCHI

BOLLICINE

VINI  DA DOLCE

L A  N O S T R A  C A R T A  D E I  V I N I

VINI  ROSATI

Terre Lariane IGT Rosato Roselario Angelinetta 2022 24.00€

Barone di Erbusco Franciacorta DOCG Chiara Ziliani 25.00€



C O T O L E T T A  D I  M A I A L E  - 1 2 €  * *

P O L E N T A  C O N  S A L S I C C I A  - 1 2 €  * *

Con patate country

M E N Ù  B A M B I N I

P A S T A  I N  B I A N C O  - 6 €

P R I M I

P A S T A  A L  P O M O D O R O  - 6 €

S E C O N D I



I  NOSTRI FORNITORI A KM0

ALLERGENI

(1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE
(2)CROSTACEI

(3) UOVA
(4) PESCE

(5) ARACHIDI
(6) SOIA
(7) LATTE

(8) FRUTTA A GUSCIO
(9) SEDANO
(10) SENAPE

(11) SEMI DI SESAMO
(12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

(13) LUPINI 
(14) MOLLUSCHI

In base alle disponibilità dei nostri colleghi fornitori
le materie prime potranno subire variazioni

AZIENDA AGRICOLA TERRA DEL SOLE
SALUMI, CARNE DI VITELLO E DI MANZO, CARNE DI MAIALE, UOVA, ORTAGGI, MIELE, MAIS,

PICCOLI FRUTTI

AZIENDA AGRICOLA DARIO CATTANEO
FORMAGGI DI CAPRA

AZIENDA AGRICOLA FUMASONI E GUSMEROLI
FORMAGGI

AZIENDA PESCICOLTURA LUCIANA CIAPPINI
TROTA SALMONATA E SALMERINO



BEVANDE

***ACQUA POTABILE TRATTATA E TRATTATA GASSATA 1.50 €

BIBITE IN LATTINA (THE PESCA/LIMONE, SPRITE) 3 €

BIBITE IN BOTTIGLIA (COCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA) 3 €

BIRRE E VINO

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA 3 € -  MEDIA 6 €
BIRRA ALLA SEGALE -I  OLMO ARTIGIANALE- BOTTIGLIA DA 50 CL 7 €  

BIRRA CON ERBA IVA - I  OLMO ARTIGIANALE - BOTTIGLIA DA 50 CL 7 €
BIRRA BIONDA - I  OLMO ARTIGIANALE - BOTTIGLIA DA 50 CL 7 €

BIRRA CON MIRTILLO - I  OLMO ARTIGIANALE - BOTTIGLIA DA 50 CL 7 €
ROSSO IGT ALPI RETICHE TERRA DEL SOLE 2022 12 €

ROSSO IGT ALPI RETICHE TERRA DEL SOLE 20221 -  CALICE 3 €

CAFFETTERIA

CAFFE' 1 .50 €
CAFFE' DOPPIO 2.50 €

CAFFE' DECAFFEINATO 1.50 €
CAFFE' CORRETTO 1.80 €

CAFFE' ORZO 1.50 €
GINSENG 1.50 €

**Prodotto sottoposto a trattamento di  boni f ica prevent iva tramite congelamento in conformità a l le  prescr iz ioni
del  reg.  CE 853/2004, a l legato III ,  sez ione VIII ,  capitolo 3,  lettera D, punto 1 .

*Mater ie pr ime o i  prodott i  f in i t i  surgelat i  che potrebbero essere impiegat i  in caso di  mancanza di  prodott i
f reschi ,  come previsto dal l ’art .  19 comma 9 D.Lgs.  231/17 e del l ’Al legato VI,  punto 2,  del  regolamento UE
1169/2011.

***Secondo i l  Decreto Legis lat ivo 23 febbraio 2023, n.  18 re lat ivo a l la  potabi l i tà  del le  acque.


